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PATATES DIZMESI

400 gr. kiyma

6 adet patates

1 adet kuru sogan

1 demet maydonoz

1 yemek kasigi klasik

1 yemek kagigi salca

1 cay kasigi tuz, pulbiber
1,5 su bardagi su

Patateslerimizi glizelce yikiyalim.Kabuklarini soyup yuvarlak sekilde dilimleyelim. Onlari yagda kizartalim. Kagit
havlunun Uzerine alip fazla yagini alalim. Kiymamiza ince dogradigimiz soganlari ince dogradigimiz maydanozu,
baharatlari,margarini ve tuzu ilave edip gizelce yoguralim. Minik kéfte olacak sekilde kiymamizdan alip patates
dilimimizin Gzerine koyalim. Bir patates bir kéfte olacak gekilde yanyana dizelim. Hepsini bu gekilde yapip
bitirelim. Uzerine suda erittigimiz salgamizi gezdirip kisik ateste 10-15 dakika pisirelim.
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