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PATATES CORBASI(SAMSUN)

MALZEMELER:

2 iri patates

Yarim su bardag: st

... 1 yemek kasigi aycicegdi yad
1 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi un(gerekirse kivam artirmak icin kullanilacak)
1 cay kasigi karabiber(silme)

1 cay kasigi kimyon(silme)

1 cay kasigdi kekik(silme)

1 cay kasigi safran(silme)

Tuz

Uzerine dereotu veya maydanoz (istege gore)
Uzerine pul biber ve tereyadi(istege gore)

YAPILISI:

Patatesleri soyun ve kip kip dograyin.Kug¢uk bir tencerenin yarisindan fazla su doldurun, tuz ekleyin.Patatesleri
haglayin.Patatesler iyice pigince bir kiyici yardimiyla patatesleri iyice purizsiiz bir kivam alincaya kadar
karistirin.Uzerine yaglar ve baharatlari ekleyin kivami yerindeyse un eklemeyin.Un ekleyecekseniz az bir suda
unu 6zeyin ve gorbaya kaynarken ekleyin, pisince altini kapatin.Sicak servis yapin.

ONERI:Servis sirasinda iizerine tereyagi ve pul biber gezdirebilirsiniz.Ya da dereotu veya maydanozu incecik
kiyip Uzerine serpistirebilirsiniz.
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