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PATATES CORBASI (YOZGAT)

Yarim kilogram patates
5-6 dis sarimsak

4-5 adet yesil sogan

1 litre et suyu

150 ml. krema

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Maydanoz

Tuz karabiber

Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra kip kip dograyin. Sodanlari ve sarimsaklari ince ince dograyin ve
tereyaginda soteleyin. Bir tencereye 1 litre et suyunu, sogani, sarimsaklari, patatesi, tuz ve karabiberi koyarak
sebzeler yumusayana kadar 30 dakika boyunca pigirin. Gorba sogumaya baglayinca blender ile plriizsiiz hale
gelene kadar karistirin. 150 ml. kremayi ekleyip karigtirin. Ince kiylmis maydanozla servis edin.
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