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PATATES CORBASI

2 kg. et suyu, (8 bardak)

Yarim kilo patates, (4 blyik basg)4
120 gram sogdan, (1 blyUk bag)
20 gram yag (1 corba kasigi)

1 kahve kasi§i karabiber

1 bardak su

Biraztuz =~

TERBIYESI IGIN:

250 gram st (1 bardak)

25 gramyag (1,5 corba kasig)
25 gram un (varim kahve fincani")
3 adet yumurta sarisi

Bir klicUk tencereye bir corba kasigi yag ile kiiclk kesilmis bir bas sodan koyarak sodanlar hafifge sararincaya
kadar karistirarak kavurunuz.

Sonra kavrulmus soganlara'bir bardak su ile kabuklan soyulmus ve kii¢clk parcalara kesilmis dért blyUk san
patatesi ilave ediniz. Patatesler iyice pisipte yumusak bir hal alincaya kadar bunlari kaynatmak suretiyle
pisiriniz. (Patatesler pismedikleri halde suyunu cekipte dibi tutar gibi bir hél alirsa buna bildhare kullanacagimiz
8 bardak et suyu ilave etmelidir.)

Patatesler iyice yumusayinca bunlara bir kahve kagsidi karabiber, bir miktar tuz, ve 7-8 bardak et suyu katiniz.
Bir tasim beraber kaynadiktan sonra sogan ve patatesli et suyunu iyice bir slizgegten gegiriniz ve sogumasi igin
hafif ateste birakiniz. (Et suyu ile birlikte patates ve sodanlarin da plre halinde siizgegten gegcmesi Iazimdir.)
Diger taraftan bir tencereye 1,5 ¢orba kasidi tereyadi koyduktan sonra tencereyi ates tzerine oturtarak, yagin
erimesini temin ediniz, sonra da bu yaga yarim kahve fincani un ilave ederek bir ka¢ defa kanstirmak suretiyle
unun yagla hallolmasini temin ediniz.
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