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PATATES CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

3 Adet Patates (orta blyiklUkte)
3 Adet Yumurta nsarisi

1 Su Barda@ Sit (terbiyesi icin)
1 Kahve Fincani un

1 Gorba Kasigi un

1 Gay Kasigi kirmizi toz biber

1 Cay Kasigi kuru nane

1 Adet kuru sogan

8 Su Bardagi et suyu

ince kiyilmis sogani ve 1 yemek kagigi Sana'y bir tencereye koyup hafifge kavurun.1 gorba kasigi unu ilave edip
bir de bununla 3-4 dakika hafif ateste kavurun.Et suyunu katip,kaynamaya baslayinca iri dogranmis patatesleri
ilave edin.Patatesler ezilinceye kadar pisirin.Tel slizgecten gegirip bir tencereye alin.Bir tavaya 1 yemek kasig
Sana'yl koyup kizdirip 1 kahve fincani unu ilave edin.2 dakika kavurun,daha sonra sitl azar azar ilave edip ayri
bir kapta ¢irptiginiz yumurta sarilarini yavas yavas dokerek karistirin.Corbanin pisme suyundan alip terbiyeye
alistinp gorbaya katin.Tuz ve biberini de ¢orbaya katin.Gorbayi bir tagim daha kaynatip Gzerine Sana yagin
kizdirip igine nane atip ¢orbanin tizerine gezdirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:84031 « adi:Patates Gorbasi « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:05.05.2024 - 16:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-corbasi-vt19946
http://www.tcpdf.org

