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PATATES CORBASI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik

2 Yemek Kagidi Gzeri icin Sana
1 Cay Kasigi kirmizi biber

2 Yemek Kagigi un

10 Bardak et suyu ve bulyon

1 Bardak sut

1 Adet kuru sogan

2 Adet orta boy patates

Once soganlar yemeklik dogranir. Patatesler soyulup kiigiik kiiglik dogranir. 2 gorba kasigi sana tencereye
konur eriyince soganlar ilave edilir ve soganlar hafif pembelesene kadar kavrulur. Tencereye sicak etsuyu ilave
edilir. Arkasindan patateslerde ilave edilir ve patatesler yumusayincaya kadar kaynatilir. Tencerenin igindekiler
rondodan yada kevgirden gegirilir. Tencere tekrar ocaga konur ve icerisine sit ilave edilir. Bu gekilde de 10
dakika kadar kaynatildiktan sonra ocaktan alinir ve tuzu ilave edilir. Uzerine kirmizibiberli yag yakilarak servis

yapilir.

© lezzetler.com tarif no:81100 » adi:Patates Gorbasi « gdnderen:pinar ilci « indirme tarihi:20.04.2025 - 10:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-corbasi-vt19946
http://www.tcpdf.org

