—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATES CORBASI

Ergun Kdknar

4 su bardag su veya et suyu
3-4 adet patates

1 bas sogan

2 kasik katiyag

1 kasik un

1 bardak sut

1 adet yumurta

Yeterince tuz, biber.

Patatesleri soyup, iri iri dograyiniz. Dogradiginiz patatesleri suya atip bekletiniz. Bir tencereye yag ve kiiguk
kicUk dogradiginiz sodanlari koyup, pembelesinceye kadar kavurunuz. Soganlar pembelesince un ilave edip,
karigtirarak kavurunuz. Un pembelesmeden, dogradidiniz patatesleri igine atip, tuzunu, suyunu koyup pigiriniz.
Patatesler yumusamaya baslayinca, bir tahta kasikla ezmeye baglayiniz. lyice patatesler ezilip soganla
butlnlesince, tencereyi atesten aliniz. Tel bir stizgecle ¢orbanin suyunu ezerek siiziintz. Elde ettiginiz suyu bir
tencereye koyup bir tasim kaynatiniz. Ayri bir yerde yumurta sarisi ve sitl karigtirarak sitli terbiyenizi yapiniz.
Bu terbiyeyi gorbaya katip bir iki karistirip tencereyi atesten aliniz. Kaselere koyup, kizarmis ekmek yaninda
sicak sicak ikram ediniz.
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