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PATATES CORBASI

65 Gr Sana Mutlu Aile

1 Tath Kasigi toz kirmizi biber
2 Kahve Fincani un

4 Dilim peksimet ekmegi
3 Adet patates

1 Tath Kasigi kuru nane
2 Adet defne yapragi

1 Tutam tuz

1 Kg. sigir kemigi

1 Adet sogan

12 Su Bardagi su

1 Tutam karabiber

1 Adet havug

1 Adet kereviz

Sogan, havug ve kerevizi soyup ikiye kesin. Patatesleride soyup kip seklinde dograyin. Kemikleri yikayip genis
bir tencereye alin. Uzerine su, defneyapraklari ve dogranmis sebzeleri ilave edin. Kaynamaya baglayinca
Uzerinde biriken kdpUkleri slizge¢ yardimiyla alin. Sebzeler yumusayincaya kadar 20 dakika pisirin. Sebzeleri
tencerenin icinden alin. Suyunu stizlip patatesleri bu suyun icine tekrar ekleyin. Mikserle putirsiiz bir kivam elde
edinceye kadar ¢irpin. Ayri bir tencerede 50 gr margarini eritip unu kavurun. Patates piresini azar azar ilave
ederek 10 dakika kadar kaynatin. Ocaktan alin. Uzeri igin 15 gr margarini eritip nane ve toz kirmizi biberi
kavurun. Corbayi servis kaselerine paylastirin. Peksimet ekmegini her kasenin iizerine yerlestirin. Uzerine
margarin ile kavrulmus baharat karigimini gezdirerek dokin. Sicak servis yapin.
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