—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATES CORBASI

2-3 adet patates (orta blyuklikte)
8 su bardagi et suyu

1 adet sodan (ktguk kii¢clk dogranmisg)
1 corba kasigi margarin

Y2 cay kasi§i tuz

1 ¢orba kasigi un

Bir miktar tuz

Bir miktar karabiber

Terbiyesi igin:

1 bardak st

2 adet yumurta sarisi

Margarini ile sogani hafifce kavurun. Un ilave edip bir de bununla karigtirin. Et suyunu ekleyip kaynamasini
bekleyin. Kaynayan et suyunu tuzu, taze ¢ekilmis karabiberi ve patatesleri koyup ezilinceye kadar pigirin.
Patatesler dagilmaya baglayinca baska bir tencereye aktarirken tel sizgegten gegirin. Bir tavaya margarini
koyup kizdirin. Unu ilave edip iki dakika kavurun. SUtl azar azar ilave edip, yedirin. Cirpilmig yumurta sarilarini
da koyup iyice karigtirin. Stizllen gorba suyundan alip terbiyeye dékip karigtirin. Tencereyi atese koyun.
Terbiyeyi yavas yavas ilave edin. Bir tagim kaynayinca atesten alin. Uzerine ufalanmig kuru nane serperek
servis yapin.
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