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PATATES CORBASI

3 adet orta boy patates

2 corba kasigi tereyagi

1 cay kasigi toz kirmizibiber
1 dal kiyilmig nane

2 corba kagigi un

3 corba kasig yogurt

1 dis kiyilmig sarimsak

3.5 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Tuz

Patatesleri haglayip, kabuklarini soyun ve kip dograyin. Tereyagini bir tavaya alip, patatesleri ekleyin. Tuz ve
kirmizibiber ekleyip, 2-3 dakika soteleyin. Sonra kiyllmig naneyi de ilave edip, bir-iki kere gevirin ve ocaktan alin.
Un, yog@urt ve sarmisagi bir tencerede karistirin. Uzerine suyu ekleyip, bir tagim kaynatin. Tuzunu ayarlayin.
Ocaktan almadan hemen 6nce limon suyunu ekleyin. Kaselere koydugunuz ¢orbalarin lizerine patates
karigimini paylastirarak servis yapin.

P

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 29.04.2015
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