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PATATES CORBASI

5 su bardagi su

2 adet patates

1 su bardag st

8 corba kasigi yogurt

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢orba kasigi limon suyu
Bir tutam dereotu

1 corba kasig margarin

1 corba kasigi kirmizibiber

Suyu kaynatin. Patateslerin kabuklarini soyup tencereye rendeleyin. 10 dakika pisirin. Bir kapta sut, yodurt, un
ve limon suyunu iyice karistirin. Kaynayan suya bu karigimi dékip karistirin. Tekrar kaynayincaya kadar
pisirmeye devam edin. Dereotunu ince ince Kiyip, ¢gorbanin tzerine ekleyin. Kiguk bir tavada margarini eritin,
kirmizibiberi ekleyip birkag kez karistirin. Hazirladiginiz sosu da sicak gorbanin Gzerine gezdirip servis yapin.
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