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PATATES CORBASI

Sahrap Soysal

3 adet orta boy patates

1 adet uzun kirmizi dolma biberi (sal¢alik veya tarhanalik biber)
8 su bardadi sicak su ( et ya da tavuk suyu tercih edin)
4 yemek kasigi siviyag

2 yemek kasigi un

1 demet dereotu

1 adet orta boy kuru sodan

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi yogurt

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Patatesleri soyup yikadiktan sonra kusbasgi dograyin.

Siviyag bir tencereye koyup yemeklik dogradiginiz kuru sogani ve incecik dilimlediginiz sarmisagi ilave edin.
Orta isili ateste, slrekli karistirarak 2-3 dakika kavurun. Uzerine kip kip dogradiginiz biber ve patatesleri
ekleyip 3-4 dakika daha kavurun.

Uzerine sicak suyu ilave edip patatesler pisinceye kadar kaynatin.

Diger taraftan; terbiyeyi hazirlamak igin; un, yogdurt ve 2 su bardagi soguk suyu blyuk bir kaseye koyup ¢irpma
teli yardimiyla karistirin. Bir su bardadi sicak suyu hemen aktarip terbiyeyi ilik hale getirin.

Patates corbasini robotta ¢ekerek pure haline getirin. Tekrar ayni tencereye aktarin. Terbiye sosunu
kaynamakta olan ¢orbaya yavas yavas ve ¢orbayi karistirarak ilave edin. Kisik ateste 7-8 dakika daha pisirip
ocaktan almadan énce ince dogranmis dereotu ilave edip bir dakika daha kaynatin. Tuz ve karabiberi ilave edip
servise sunun.
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