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PATATES CORBASI

1 su bardagi Tukas Garnitr
1 paket tavuk Bulyon

1 adet patates

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasig margarin
1 cay bardagi piring

5 su bardagi su

Tuz, karabiber

Uzeri icin:

2 corba kasiJi siviyag

1 tath kasidi pulbiber

1 tath kasidi kuru nane

Margarini derin bir tencerede eritin. Unu ilave edip kavurun.

Unun topaklanmamasi i¢in karistirarak, yavas yavas suyu ilave edin.

Patatesin kabudunu soyup rendeleyin. Piring, patates rendesi ve tavuk bulyonu ekleyip, kaynamaya birakin.
Gorba kaynayinca garnitir ekleyip, kisik ateste 15 dakika, pirin¢ler yumusayincaya kadar kaynatin.

Tuz ve karabiber ekleyip, karigtirin.

Uzeri igin siviyadi bir tavada kizdirin. Pulbiber ve kuru nane ekleyip, ¢orbanin tizerine gezdirin.

Servis tabagdina alip, sicak olarak servis yapin.
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