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PATATES CORBASI

Malzemesi:

1 kg. patates

1 adet sogan

4 corba kasig margarin

2 adet havucg

2,5 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
1,5 litre et veya tavuk suyu

tuz

karabiber

Hazirlanisi:

Margarini bir tavada eritin. Sogan, patates ve havuclarin kabuklarini soyun ve ¢ok ince olarak kesin.
Kizdirdiginiz yagda patates ve havucu her taraflari hafifce pembelesinceye kadar kavurun. Et suyunu kaynatin.
Sebzeleri igine atarak sebzeler iyice yumusayincaya kadar kaynatin. Sonra gorbayi slizgegten gegirerek bagka
bir tencereye alin. Unu yarim bardak suda eritip, corbaya ilave edin. Maydanozu, tuzu, karabiberi ekleyip, 10
dakika daha kaynatin. Hemen servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:33045 « adi:PATATES GORBASI « gdnderen:beyazgdlge * indirme tarihi:01.05.2025 - 12:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-corbasi-vt1097
http://www.tcpdf.org

