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PATATES CORBASI

Malzeme:

8 bardak et suyu
4 buyUk patates

1 blyUk sogan

1 adet yumurta
tuz

biber

1 fincan sivi yag

1 bardak sut

1.5 ¢orba kasidi tereyadi
1 kahve fincani un

Yapiligt:

Kuguk bir tencereye 1 ¢orba kasigi tereyadi ile kiiguk kesilmis sodani koyarak sarartin. Sonra 1 bardak su ile
kabuklari soyulmus ve kiguk pargalara dogranmis patatesleri ilave edin. Patatesler iyice yumusayinca 1 kahve
kasiJi karabiber, 2 tath kasidi tuz ile et suyu katin. Patatesli et suyunu stizgecgten gecirin (veya mikserde ¢irpin)
atese koyun. Bir kaba tereyagi ile 1 kahve fincani un koyup ateste sarartin. 1 yumurtaya , 1 bardak sitl katin ve
dbvercesine karistinin. Kaynamakta olan patatesli suya bu karisimi katin. lyice karigtirmak suretiyle unun,
kokusu gidinceye kadar pisirin.
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