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PATATES CORBASI

3-4 adet patates (orta boy)
1 adet kuru sogan (dogranmis)
6 su bardagi su

1 su bardag st

Zeytinyag!

Tuz

Terbiyesi igin:

2-3 yemek kagsidi zeytinyagdi
1 yemek kasigi un

Sos igin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi pul biber
Yarim ¢ay kagigi karabiber

Tenceremize yag! koyup tzerine yemeklik dogranmig kuru sodani ekleyip kavuralim.

Rengi dénlince kip kip kestigimiz patatesleri ve tuzu ekleyip, orta ateste 10 dakika kadar ara ara karistirarak
pigirelim.

Daha sonra suyu ekleyip patatesleri yumusayana kadar pisirelim.

Patatesler yumusadiktan sonra kii¢lk bir tavada zeytinyagi ve 1 yemek kasigi unu kokusu ¢ikana kadar
kavuralim.

Sonra gorbanin tizerine dokiip 2-3 dk kaynadiktan sonra blenderden gegirelim bir bardak sutiimiizi de ekleyip
6-7 dk kaynatalim.

En son sos icin tereyagdini eritelim Gzerine pul biber, karabiber ve naneyi ekleyip ocaktan alalim gorbaya ilave
edelim.

lyice karigtiktan sonra gorbamiz hazir.
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