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PATATES CORBASI

4 adet patates

1 cay kasigi toz zerdegal
1 adet orta boy sogan

1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kasi§i sivi yag
1 yemek kasigi un

1 su bardag st

6,5 su bardag et suyu
Karabiber

Pul biber

Tuz

Once tereyagini ve sivi yagi tencereye alin. Yemeklik dogranan soganlari kavurun.

Patatesleri ekleyip kavurmaya devam edin.

Unu da ekleyip kokusu ¢ikana kadar karistirin.

Suyunu ilave edin. Arada bir karistirip, patatesler yumusayana kadar pisirin.

Patatesler ezilmeye baglayinca blenderden gegirin.

Kivama g6re suyunu da ekleyin. Stl de ilave ettikten sonra tekrar ocaga alin. Kaynamaya baglayinca tuzunu ve
baharatlarini ekleyin ve 5-8 dakika daha pisirdikten sonra altini kapatin. Dereotu veya maydanozla sisleyin.
Corbaniz hazrr.
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