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PATATES CORBASI

500 gr. patates
100 gr. margarin
3 sogan

200 gr. kugbasi et
100 gr. piring

Tuz

16 bardak su.

Tavla zari gseklinde ¢ok kiiclik dogranmis etleri yikayin. Suyunu iyice siizdiiriin ve tencereye koyun. Igine tuzu,
pirinci ve suyu katin. Su biraz azalip takriben 12 bardak kalincaya kadar kaynatin. Ince dogranmig sogani yagda
hafif sararincaya kadar kavurun. Ayri bir kapta kabuklari soyulan patatesleri iyice yumusayincaya kadar bol
suda haslayin. Suyunu siizlp, tel elekten gecirerek ezin. Soganli yagla birlikte ezilen patatesleri corbaya llave
edin. Biraz daha kaynatip atesten indirin. Gorba ¢ok koyu olursa biraz sicak su katip sulandirin.

Not: Patates ¢orbasini daima piger pismez sofraya getirip servis yapmali.
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