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PATATES CORBASI
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3 adet orta boy patates
1 adet sogan

2 dis sarimsak

3 yemek kasigi siviyag
1 yemek kasigdi tereyadi
1,5 litre su

Terbiyesi Igin:

1 cay bardag! yogurt

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi un

4-5 damla limon suyu
Uzeri Igin:

1 yemek kasigdi tereyadi
1 cay kasigi pul biber

Tencereye siviyag ve tereyagini alin.

Eriyince yemeklik dogradidiniz kuru sodan ve sarimsagi ekleyip, kavurun.
Biraz kavrulduktan sonra, kip kip dogranmis patatesleri ilave edin.
Biraz daha kavurun.

1,5 litre sicak su ekleyin.

Pismeye birakin.

Patatesler yumusayan kadar pisirin.

Daha sonra blenderden gegirin.

Terbiyesi icin yodurt, yumurta sarisi, un ve limon suyunun iyice ¢irpin.
Gorbanin suyundan 2 kepce alarak, terbiyeyi ilitin.

Yavas yavas karistirarak gorbaniza ilave edin.

4-5 dakika daha kaynattiktan sonra, tuzu ekleyin.

Tereyadda pul biber kizdirarak, ¢corbanin tzerine gezdirin.

Sicak olarak servis edin.

Not: Corbanin tuzunu en son katin ki kesilmesin. Terbiyesini yaparken ¢orbanin suyundan alarak ilitin ki
yumurtalar sicak olarak katilirsa piserler. Bu da gériinUs olarak hig iyi olmaz.
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