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PATATES CORBASI

5 adet patates

3 yemek kasi@i sivi yag

3 adet pirasa

6 su bardagi et suyu

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Karabiber

Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra kusbagsi dograyip, hava ile temas ettiklerinde kararmamalari igin su
dolu bir kasenin i¢inde bekletin. Pirasalari ayiklayip bir parmak kalinliginda halkalar halinde dograyin. Kuru
soganin kabuklarini ayiklayip, piyazlik dograyin.

Derin bir tencerenin iginde sivi yagi kizdirip, i¢ine piyazlik dogranmig kuru soganlari ilave edip kuru sodanlar
pembelesinceye kadar kavurun. Kuru sodanlar pembelesince icine dogranmis pirasalari ekleyip, sote etmeye
devam edin. Son olarak i¢ine suyunu slizdiduniz kusbagi patatesleri, et suyunu, tuz ve karabiberi ilave edip,
sebzeler yumusayincaya kadar kaynatin.

Pisen corbayi blender'la plre haline getirip, servis tabagina alin. Gorbanin tzerine kirmizi pul biber serpip, sicak
olarak servis edin.
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