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PATATES CORBASI

Kullanilacak malzeme:

8 bardak et suyu,

1/2 kilo patates,

1 bas sogan,

1 corba kasi§i sadeyag,

1/2 kahve fincani un,

2 bardak sicak su,

1 cay kasigi karabiber,

yeteri kadar tuz,

1 fincan rendelenmis kager peyniri.

Yapimi: Sogani ince ince dograyip bir tavaya koymali. Sadeyagi da kattiktan sonra sogani kuvvetli bir ateste
karistirarak pembelesinceye kadar kavurmali. SoJanlar pembelesmeye baglayinca ¢abuk ¢abuk karigtirarak
azar azar katilacak unu soJana yedirmeli. Karigtirarak iki dakika daha kavurduktan sonra kaba, iki bardak sicak
su dékmeli. Daha énceden kabuklar soyulmus ve kiiclk parcalara dogranmig patatesleri de kattiktan sonra
tavanin kapagini drtmeli ve vakit vakit karistirarak patatesler pisip ezilinceye kadar tavayi ateste tutmal..

Beri yanda 8 bardak et suyu hazirlamali. Patatesler iyice yumusayinca tavadakileri et suyu tenceresine
bosaltmali. Karabiberini ve tuzunu da serptikten sonra bir tagim kaynatmali. Sonra tenceredekileri iyice ezerek
ince delikli tel sizgecten gegirmeli ve bir gliveg tenceresine koymali. Giiveci atese oturtmali ve yirmi dakika
kadar agzi acgik olarak kaynatmali. Kabi atesten indirmeden dnce rendelenmis peyniri serpmeli ve bdylece servis
yapmall.
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