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PATATES CORBASI

3 yemek kasigi (105 gr) Bizim Yag
4 orta boy patates

1 adet sogan

2 It tavuk suyu

1 yemek kasigi un

1 cay kasigi karabiber

1.5 tath kagigi tuz

Uzeri icin:

1 tath kasidi (15 gr) Bizim Yag

6 dilim pastirma

200 gr rendelenmis kagar peyniri
Sislemek icin:

3 dal taze soganin ince dogranmig yesil yapraklari

Patatesleri soyalim ve kiigiik kiipler halinde dograyip kenara aliyoruz. Tencerede Bizim Yag[?) eritip soganlari
minik dograyarak kavuruyoruz. Kavrulan soganlarin Uzerine unu ekleyerek unun kokusu ¢ikana kadar
kavurmaya devam ediyoruz. En son dogradigimiz patatesleri tavuk suyu, tuz ve karabiberi ekleyerek patatesler
ezilene kadar pismeye birakiyoruz.

Patatesler kagikla ezilecek kivama geldiginde gorbanin altini kapatiyoruz Bizim Yag[?lin iginde ince dogranmig
pastirmalari kavuruyoruz. Gorbalari kaselere aliyoruz, Gzerine kavrulmus pastirma, rendelenmis kasar peyniri ve
taze sogan yapraklarini serperek sicak olarak servis yapabiliriz.

Not: Patates ¢orbanizin icine ekleyeceginiz 1 tutam muskat corbanizdaki lezzetlerin daha ¢ok ortaya ¢ikmasini
saglar.
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