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PATATES CORBASI

2 adet orta boy patates
1 adet kuru sogan

8-10 su bardag et suyu
2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

2 ¢orba kagsig margarin
1 tath kasidi tuz

Once soganlar yemeklik dogranir. Patatesler soyulup kiigiik kiiglik dogranir. 2 gorba kasigi margarin tencereye
konur eriyince sodanlar ilave edilir ve soganlar hafif pembelesene kadar kavrulur.

Tencereye sicak etsuyu ilave edilir.

Arkasindan patateslerde ilave edilir ve patatesler yumusayincaya kadar kaynatilir.

Tencerenin igindekiler rondodan yada kevgirden gegirilir.

Tencere tekrar ocagda konur ve icerisine st ilave edilir. Bu sekilde de 10 dakika kadar kaynatildiktan sonra
ocaktan alinir ve tuzu ilave edilir.

Uzerine kirmizibiberli yag yakilarak servis yapilir.
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