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PATATES CORBASI (BOLU)

Erol ERGIN

1 kg. patates

Y4 bag yesil nane
400 gr.un

10 gr. tuz

200 gr. yogdurt

5 gr. beyaz biber
3 adet yumurta
150 gr. tereyagdi

1 adet limon

10 gr. knor bulyon

Patatesler soyulup kip seklinde dogranir, tencereye 2 litre su ve 10 gr knor bulyon konarak orta ateste
kaynatilir, suyumuz kaynadiktan sonra patatesler igine ilave edilerek 10 dk. haslanir. Hazirlanmis olan terbiye
agir agir kaynayan tenceredeki patateslere ilave edildikten sonra Gzerindeki képugu alinarak gorbamiz 10 dk.
kaynatilir ve ocaktan alinir. Bir tavada tereya@i kizardiktan sonra ince kiyilmis yesil naneler ve beyaz biber igine
atilir hazirlanmis olan gorbamizin Gzerine ddkulerek servis edilir.

Terbiyenin hazirlanigi : BlyUkge bir kaseye yodurt, un, yumurta, limon ve 3 bardak su konularak tel yardimiyla
¢irpilir, daha sonra hazirlanan karisim baska bir kaseye stzUlUr.
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Fotograf "bilir disi" tarafindan génderildi. 15.11.2019
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