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PATATES CORBASI (BOLU)

Abant izzet Baysal Universitesi
Bolu Halk Kulturtint Aragtirma ve Uygulama Merkezi

3 adet patates

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi un

1 yemek kagigi salca

2 yemek kagsidi sivi yag

1 su bardag st

1 cay kasigi kirmizi pul biber
3 su bardagi su

Karabiber

Tuz

Patatesler ve sogan soyulur, ardindan kip seklinde dogranir. B

Tencereye sivi yag, patates ve soganlar koyulur, 10 dakika kavrulur. Uzerine salga ve un eklenip bir stire daha
kavurmaya devam edilir.

Uzerine sut ve su eklenip, kaynayana kadar karigtirilir.

Gorba kaynamaya baslayinca tuzu ve karabiberi ilave edilip ocagin alti kisilir, 30 dakika ¢orba pisirilir.
Pigirdikten sonra istege bagli blender ile patates ve soganlar plre haline getirilebilir

Tavaya sivi yag koyup eritilir. Kirmizi pul biber eklenip kavrulur. Uzerine hazirlanan sostan damlatilir.
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