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PATATES CIPSLI POGAGCA

1 paket (100 gr) sade patates cipsi

2 adet yumurta, (1 yumurtanin aki Gzeri i¢in ayrilir)
3 yemek kasigi yogurt

1/2 su bardag eritilmis margarin

200-250 gr tuzsuz beyaz peynir

Birer tutam ince kiyllmis Maydanoz, dereotu

1 paket mahlepli-susam aromali kabartma tozu
2,5 su bardagi un

Maydanoz ve dereotu yapraklari alinarak yikanir ve ince ince dogranir. Cips robotta pargalanir. (fazla
inceltiimez).

Yumurta ve margarin ¢irpma teli yardimiyla karistirilir.

Un ve kabartma tozu hari¢, diger malzemeler birer birer karistirilarak ilave edilir. (Cipsin yarisindan fazlasi
hamura katilir, bir kismi Gzeri icin ayrilir).

En son elenmig un ve kabartma tozu ilave edilerek yumusak bir hamur elde edilinceye kadar yogurulur.
Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar alinir, avug i¢inde yuvarlanir, Once yumurta akina batirilir sonra
parcalanmig cipse bulanir. Yaglanmig veya firin kagidi serilmis tepsiye aralikli dizilir. 180 derece isitiimis firinda
yaklasik 20 dakika pisgirilir.
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