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PATATES CANAKLARINDA MISIR TANELI DOLMA

3 yemek kasig margarin
4 adet patates

1 tutam dereotu

1 tutam maydanoz

Tuz

Toz kirmizi biber

1 cay kasigi limon suyu
1 kase yogurt

1 dis sarimsak

1 corba kagigr mayonez
1 bardak misir

Patatesleri haslayin, soyun ve ezin. Igine margarin, limon, tuz, karabiber ekleyin. Daha sonra yogurun. Ceviz
buyikliglnde pargalar kopartin. Cok ince kiyllmis maydanoz ve dereotu iginde yuvarlayarak bulayin. Ortalarini
parmaginizla gukurlastirip icine mayonezli,misir tanelerini ve sarimsakli yogurt doldurun. Taze nane ya da toz
kirmizi biber ile susleyin.
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