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PATATES CANAGINDA SEBZE CORBASI

4 adet ¢ok iri patates

1'er adet havug, kereviz ve pirasa
2 ¢orba kasigi margarin

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

2 su bardagi et suyu

Tuz

Karabiber

Patatesleri iyice yikayin ve ortasindan ¢ok fazla disariya tagmayacak sekilde oyup, bir canak elde edin. Ganak
patatesleri, kabuguyla birlikte, kizdirlmig yada alip, her tarafini 4 dakika kizartin. Patateslerin iglerini, havucu,
kerevizi ve pirasayi kiguk kiglk dograyin. Dogradiginiz sebzeleri tavada 1 ¢orba kasigr margarinle 10 dakika
soteleyin. Bir tencerede kalan margarinle unu 1 dakika kavurun. Ardindan situ ve et suyunu ekleyip, sdrekli
karistirarak pisirin. Diger kaptaki sotelenmis sebzeleri, tuzu ve karabiberi ilave edip, 10 dakika kapagi kapali
olarak kaynatin. Sebzeli gorbayi patates ¢anaklarina doldurup servis yapin.
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