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PATATES CANAGINDA HAVUGLU BADEMLI HINDI

1 adet hindi gégus eti

1 adet havug

1 adet badem

1 yemek kasigi sivi yag
Marinesi igin:

1 Cay kasigi kekik

1 Cay kasigi kirmizi toz biber
Yarim ¢ay kagigi karabiber
3 Yemek kagig! sivi yag

1 dis sarimsak

3 Yemek kagig sut

1 tutam tuz

Patates Canagi igin:

2 Adet patates

2 Yemek kasigi un

1 su bardag sivi yag

1 tutam tuz

Oncelikle marine malzemelerimizi karigtiriyoruz. Ardindan igine etimizi koyup en az 1 saat dinlendiriyoruz.
Marine ettigimiz etimizi strech filme sarip buzlugumuza atiyoruz. 2 Saat kadar donduktan sonra etimizi ince
dilimliyoruz. Tavamiza ince dilimledigimiz havuglarimizi, etlerimizi ve yagimizi aliyoruz. Bademlerimizi de ilave
edip kavuruyoruz. Ote yandan patateslerimizi kibrit ¢dpu seklinde dogruyoruz. Az yagda ve una bulayip
fritbzimuzin tel kafesine yerlestiriyoruz. Ortasina ¢cukur olmasi igin isiya dayanikli bir kap koyuyoruz. Kizgin
yaga atip kizartiyoruz. Servis tabagdimiza aliyoruz. Uzerine pisirdigimiz etimizi koyup arzuya gére ketcap
mayonezle servis ediyoruz.
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