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PATATES CANAGINDA BARBUNYA

Yarim su bardag barbunya
8 adet orta boy patates

2 adet orta boy havug

5-6 dal taze sogan

7 ¢orba kasigi siviyag

1 tath kasidi salca

5-6 dal maydanoz

Yeteri kadar sicak su

2-3 dal maydanoz

Tuz

Aksamdan islattiginiz barbunyayi haslayip siiziin. Diger taraftan patatesleri soyup, yatay olarak kullanilacak
sekilde Ust kisimlarini kesin. DUz durabilmesi i¢in alt kisimlarini da biraz kesin. Kabak oyacagi ile i¢lerini
temizleyin. Kararmamasi igin suda bekletin. Havuglari ve taze sogani ince kiyin. 5 gorba kagigi siviyagi kizdirip
havuclar sote edin. Uzerine taze sogani ve salgayi ekleyin. 1-2 dakika ¢evirip arbunyayi ilave edin. Tuzunu
ayarlayin. Yarim su bardag sicak su ekleyip, 10 dakika birlikte pisirin. Hazirladiginiz i¢ harci patateslerin igine
doldurup diz bir tencereye yerlestirin. Patateslerin yarisina kadar sicak su ekleyin. Kalan siviyagdi ve yeterli
miktardakituzu suya ekleyin. Tencerenin kapagi kapali olarak patatesler yumusayincaya kadar pisirin.
Maydanozla susleyerek servis yapin.
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