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PATATES BURGER

4 adet rendelenmis patates
1 su bardagi galeta unu

1 yemek kasigdi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigi sirke

1 adet yumurta

Kizartmak igin:

Yarim su bardag@i sivi yag
Burger hazirlamak igin:

4 adet burger ekmegi

1 tath kasidi tereyad

1 yemek kasigdi sivi yag

4 dilim pastirma

200 gram fime dana eti (dilimlenmis)
1 tath kasigi pekmez

Yarim tath kasigi hardal

2 yemek kasi§i su

4 dilim cheddar peyniri

3 yemek kasi§i burger sosu

Patatesleri rendeleyin ve suyunu iyice sikip ayri bir kaba aktarin.

Uzerine tuz, karabiber, sirke ve galeta ununu ilave edip sekil alabilecek kivama gelene dek yogurun.
Hamburger ekmeginin boyutunda patatesli hargtan pargalar alip sekil verin ve kizdirimig aycicek yaginda altin
rengi bir kabuk olusana kadar kizartin.

Bir tavada tereyagi ve sivi yagi isitin.

Ardindan pastirmalar kizartin.

Tavanin iginde kalan yag ile hamburger ekmeklerinin i¢ kisimlarini kizartin.

Ayni tavada pargalara ayriimis dana fime etlerini 1 dakika kadar kavurun. Uzerine su, pekmez ve hardali
ekleyip soteleyin.

Pismig olan fime eti 4 hamburger ekmegine esit miktarda paylagtirin.

Uzerlerine cheddar peynirlerini dizip kapagini kapatin ve 2-3 dakika kisik ateste peyniri eritin.

Hamburger ekmeginin alt tabanina burger sosunu siriin. Ardindan patates kéftesi, pastirma, cheddar peynirli
fime etini ekleyin.

Son olarak hamburger ekmegi Uizerine kapatip sicak olarak servis edin.
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