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PATATES BOULANJE (FRANSA)

POMMES BOULANGERE

5 kisi icin MALZEME :

1 kg. patates

Tuz

1 kahve fincani rafine yagi

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 bag kiyilmig maydanoz

2 adet iri sogan piyaz dogranmig

YAPILISI :

Patatesleri temizleyip, yarim santim kalinliginda lira gibi yuvarlak dograyiniz

Kaynar suda bir dakika haglayarak stizgece ddkip suyunu stzduriindz, bir tepsiye koyup Gzerine rafine yagini
koyunuz, az tuz serpiniz

Ortadan hizl firnda zaman zaman bir paletle alt Gst ederek yumusak bir hal alincaya kadar 15-20 dakika pisirip
firindan ¢ikariniz

Tereyagdini kU¢Uk bir tencereye koyup sogani ilave ediniz

Orta ateste bir ¢atal ile karistirarak ¢ dort dakika sote yapip Uzerine bir kahve fincani su koyarak kapagini
kapatiniz

Firinda veya agir ateste onbes dakika pisirip patates ve maydanoz ile karistirip servis ediniz
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