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PATATES BOREGI

On tane patatesi yikayip, tuzlu su icerisinde haglayin. Sonra kabuklarini soyun ve sicakken iyice ¢atalla ezin.
Sonra kenarli bir tepsiyi iyice yaglayin ve ezilmig patatesten bir parga alip, bu tepsiye bir santim kalinliginda ince
bir tabaka halinde yayin. Uzerine bolca tereyadi strdikten sonra, tekrar patates ezmesi koyun. Bir miktar beyaz
peyniri de tereyagl, ile karigtirin. Arzuya gére gok az maydanoz veya dereotu katin. Bunu da patatesin tizerine
yaydirin, Gzerine bir kat patates, yag ve patates koyup, katlari tamamlayin. Uzerine de bolca yag siriip, biraz da
ezilmis peynir serpin. Tepsinin kenarina yakin yerlerine birkag topak yag koyarak sicak firinda pisirin. lyice
kizarinca istediginiz sekilde kesin. Kivircik salatasiyla birlikte servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:88441 « adi:PATATES BOREGI + génderen:bebek yiiz « indirme tarihi:07.04.2025 - 09:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-boregi-unsuz-vt13231
http://www.tcpdf.org

