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PATATES BOREGI

https://www.colyaklayasamak.com.tr

3-4 adet patatesPatates boregi

3 yumurta

1 cay bardagi un (soya unu, veya piring unu)
Tuz

Karabiber

Istenilen bérek ic malzemesi

Patatesleri haglayip pure haline getirin. Yumurtalari, tuzu, karabiberi ve unu ekleyip yogurun. Olusan bu piire
halindeki hamuru ikiye ayirin. Yaglanmis bir tepsiye veya firina uygun cam kaliba hamurun bir pargasini elinizle
bastirarak yayin. Uzerine de istenilen bdrek icini koyup yayin. Diger hamur parcasini, daha énce koydugunuz
icin Uzerine yayip, yumurta sarisini sirdin. Orta hararetli firirnda pembe renkte oluncaya kadar pisirip, servis

yapin.
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