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BORANI (ERZURUM)

3 patates

1 litre su

1 kase yogurt

2 dig sarimsak

2 yemek kasi§i tereyagi
1 tath kasidi nane

1 tath kasidi pulbiber
Tuz

Bir tatl kasidi tuz attiqiniz suda, patatesleri yumusayincaya kadar haslayin. Patatesler sogudugunda,
kabuklarini soyup, ince halkalar halinde dilimleyin. Ezdiginiz sarimsaklari yogurtla karigtirin.

Genis bir kaba yaydiginiz patatesleri yogurtla karistirin. lyice kizdirdiginiz tereyagini da yogurdun (zerine
gezdirin. Dilerseniz, kuru nane ve pul biberle renklendirerek servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:118381 « adi:Borani (Erzurum) « génderen:Géksen ¢ indirme tarihi:13.03.2025 - 10:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-boranisi-erzurum-vt8569
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/borani-erzurum-118381.jpg
http://www.tcpdf.org

