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PATATES BISKUVISI (FRANSA)

Malzeme (20 biskivi icin):

8 iri patates,

1 su bardagi elenmis un,

2 ¢orba kagiJi tozseker,

tuz,

bir bardaktan biraz fazla ilik s(t,
2 corba kagsi@ eritilmis tereyag.

Patatesleri yikayip olduklari gibi (kabuklarini soymadan) 30 dakika bol tuzlu suda haglayin . Patatesler
haslaninca tencereyi atesten alip patatesleri bir kevgire ¢ikarin . Uzerlerinden soduk su gecirdikten sonra
kabuklarini soyup ezerek pure haline getirin.

Finninizi 8/9 dereceye getirip, isitin.

Patates puresini hafifce unlanmig bir tezgaha koyup, rulo halinde agin.

Pureyi tekrar bir kaba koyup seker, tuz, sit ve 1 1/2 ¢orba kasigi tereyagi ilave edin. Bir tahta kagsikla kuvvetlice
karistirarak yavas yavas unu ilave edin.

Karigimi tekrar, unlanmis bir tezgahta merdaneyle agin. Yuvarlak bir pasta kalibiyla yaklasik 20 tane biskdvi
kesin.

Kalan 1/2 ¢orba kagiJi tereyagla bir firin tepsisini yaglayip Uzerine hafif¢ce un serpin .Galeteleri yaglanip
unlanmis firin tepsisinin tzerine dizip, ¢ok sicak firinda 3-4 dakika hemen Uzerleri kizarana kadar pisirin.
Tepsiyi firndan alip bisklvileri bir servis tabagdina aktararak hemen servis edin.

Not: Biskuvileri servis ederken Uzerlerine toz veya pudra sekeri serpebilecediniz gibi, hamurundaki sekeri
kaldirip, sadece tuzlu olarak hazirlayarak salata, peynir, salam vs. ile de servis edebilirsiniz.
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