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PATATES ALTINTEPE

1 kilo patates

1/2 tath kasigi tuz

2 corba kagiJ! tepeleme tereyagi

1 su bardagi kaynar sit

4 corba kasigi taze krema

4 corba kasigi rende gravyer peyniri

1) Patatesin kabuklarini soyup 4'e bélinGz. 2 defa yikayip Gzerini kapatincaya kadar su koyup orta ateste 25-30
dakika pisiriniz.

2) Suyunu sUzdurtp makineden veya ince kalburdan tenceresine gegiriniz.

3) Adir ateste karistirarak evvela tereyagini ve tuzu, sonra siti yediriniz

4) Elde ettiginiz plreyi tek kisilik veya 2-4 kisilik glivece koyup, Uzerine biraz taze krema ve rende gravyer
peyniri serperek salamandre veya firinda 3-4 dakika kizartip servis yapiniz.
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