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PATATAS BRAVAS

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet blyuk boy patates

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi tath toz biber

1 cay kagigi sarimsak tozu (istege bagl)
Bravas Sos Igin:

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tath kasigi un

1 cay kasigi tath toz biber

1 cay kasigi aci toz biber (istege bagl)

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tuz

1 dis sarimsak (ince dogranmig)

1 yemek kasigi domates salgasi

1 cay bardagi su

1 cay kagigi elma sirkesi veya beyaz sirke
Uzeri Igin:

Maydanoz (ince kiyilmig)

Istege bagl olarak aioli (sarimsakli mayonez)

Patatesleri kiip kip dograyin ve yaklasik 15 dakika soguk suda bekletin. Bu islem, fazla nisastayi gidererek
patateslerin daha ¢itir olmasini saglar.

Suyunu sizip iyice kurulayin ve bir kasede zeytinyagl, tuz, tatli toz biber ve sarimsak tozu ile karistirin.
200°C’ye isitilmig firinda altin sarisi renk alana kadar 30-35 dakika pigirin. (Dilerseniz patatesleri derin yagda
kizartarak da yapabilirsiniz.)

Kuguk bir tencerede zeytinyadini isitin ve unu ekleyerek hafif¢e kavurun.

Sarimsag ekleyip kisa bir slire soteleyin, ardindan tatli toz biber, aci toz biber, kimyon ve tuzu ekleyerek
karigtirin.

Domates salcasini ekleyip iyice harmanlayin, ardindan su ve sirkeyi ekleyerek birka¢ dakika kivam alana kadar
pisirin.

Kizarmig patatesleri bir tabaga alin ve lizerine hazirladiginiz Bravas sosunu dokun.

Istege bagl olarak aioli (sarimsakli mayonez) ekleyerek lezzetini artirabilirsiniz.

Son olarak kiyllmis maydanoz ile siisleyin ve sicak servis edin.
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