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PATATAS BRAVAS

5 yemek kagsidi zeytinyagdi

1 klicUk boy sogan

2 dig sarimsak

225 gram domates

1 yemek kasigi domates salcasi
2 ¢at kasig! toz kirmizi biber

Bir tutam seker

Kiyilmig maydanoz

900 gram patates

3 yemek kagigi zeytinyadini tavada isitin. Uzerine kiyllmis sogani ilave edip, kavurun. Sarimsag, dogranmig
domatesi, domates salcasini, toz kirmizi biberi, sekeri ve tuzu da soganlarin Uzerine ekleyin. Ara sira karigtirarak
kisik ateste kaynatin. Sosunuz kaynadiktan sonra ocagin altini kapatin ve sosu bir kenara alin. Patateslerin
kabuklarini soyun ve gelisine dograyin. Kaynar suda 7-8 dakika kaynatin. Sonra siizgeg yardimiyla patatesleri
alin ve suyunu birakmasi i¢in bir siire bekletin. Ardindan patatesleri zeytinyaginda kizartin. Kizaran patatesleri
bir servis tabagdina alin. Hazirlamig oldugunuz sosu, patateslerin tizerine gezdirin.
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