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PATATAS BRAVAS
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2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 adet kirmizi aci biber

2 adet domates

2 cay kasigi toz kirmizi biber
1 corba kasigi elma sirkesi
500 gram patates

Yeteri kadar tuz

Yeteri kadar karabiber

5-6 dal maydanoz
Mayonez

Kizartmak igin:

Zeytinyad!

Sogani piyazlik dograyin.

Sarimsaklari ve aci kirmizi biberi ince ince kiyin.

Tereyagini tencerede kizdirin.

Sogan, sarimsak ve biberleri sirayla yada ekleyip yumusayana kadar soteleyin.
Bu esnada domatesleri soyup kip kip dograyin.

Soganlar yumusayinca domates, toz biber, sirke, tuz ve karabiberi de tavaya ekleyin.
Kapagini kapatip sebzeler yumusayana ve suyunu ¢cekene kadar pigirin.
Domates sosunuzu blenderf?]i ile plriizsiiz hale getirin.

Patatesleri hepsi ayni boyutta olacak sekilde lokmalik kipler halinde dograyin.
Patatesleri tuzlu suda 6-7 dakika kadar haglayin.

Patatesleri sudan alip kurulayin.

Zeytinyagini kavurup hagladiiniz patatesleri yagda kavurun.

Patatesleri yagdan alip domates sosuna atin.

Uzerini maydanoz yapraklariyla ve dilerseniz mayonezle susleyip servis edin.

Not: ispanyollarin tapas olarak bilinen atigtirmalik tiirevi lezzetlerinden biri de adi "cesur patatesler” anlamina
gelen patatas bravas.
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