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PASTOREL TATLI

1 paket cikolatal sos

2.5 su bardag st

1 poset irmik tatlisi

2.5 su bardag st

25 gr margarin

1 paket kremsanti

Yarim su bardagi soguk st
1 tane rendelenmis elma

1 caykasiJi targin

1 cay bardagi 6guttimdis ceviz
5 -6 damla limon aromasi

Cikolatal sosu 2,5 su bardadi sUt ile orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocadi kisip
2-3 dakika daha pigirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karigtirarak sogutun. Buzdolabinda 1 saat bekletin.
Irmik tathsini 2,5 su bardag sit ile orta ateste strekli kanstirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca margarini ilave
edip ocagdi kisin ve 5 dakika daha pigirin. Ocaktan alip 16x25 cm boyutlarindaki kaliba alin ve Gzerini diizeltin.
Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 30 dakika bekletin.

Yarim su barda@i soguk sitl ¢irpma kabina alip tGzerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile dnce dusik,
sonra ylUksek devirde toplam 2-3 dakika ¢irpin. Elma rendesi, targin, ceviz ve limon aromasini ekleyip kasik
yardimi ile kanistirin. Karigimi irmik tatlisinin Gizerine yayin. Buzdolabinda 2-3 saat bekletip dilimleyin ve ¢ikolatali
sos ile servis yapin.
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