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PASTITSADA (KORFU)

500 gr dana eti veya tavuk (kusbagsi dogranmis)
1 biyUk kuru sodan (ince dogranmig)

2 dis sarimsak (ezilmis)

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1/2 su bardagi elma sirkesi

2 yemek kagsidi domates salgasi

1 su barda@ domates piresi

1 cay kasigi targin

2-3 adet karanfil

1 cay kasigi toz kimyon

1 cay kasigi yenibahar

Tuz ve karabiber

1 paket kalin spagetti veya makarna (servis i¢in)
Rendelenmig peynir (istege bagli, servis igin)

Zeytinyagini genis bir tencerede isitin ve eti ekleyerek rengi dénene kadar soteleyin.

Sogan ve sarimsag ekleyip pembelesene kadar kavurun.

Domates salcasi ve domates puUresini ekleyerek birkag dakika karistirarak pisirin.

Sirke, targin, karanfil, kimyon, yenibahar, tuz ve karabiberi ekleyin.

Kisik ateste, et yumugayana kadar yaklagik 1,5 saat pigirin. Bu slregte sos koyulagip yogunlagacaktir.
Spagettiyi paket talimatina gére haglayin ve sosla karigtirarak servis edin. Uzerine rendelenmis peynir
serpebilirsiniz.
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