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PASTIRMAYA SARILMIS HINDI GOGSU

https://www.mediashop.tv

1 adet hindi g6gsU, kemiksiz

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi 6guttimis karabiber

350 g ici doldurulabilir ekmek, énceden pisirilmis
10 dilim ¢emensiz pastirma

Hindi g6gsinl ortadan kesin ve dilim dilim yarin.

Pastirmalari pisirme kagidi Gzerinde sekillendirin.

Dilim dilim yanlmig hindi gégsunu pastirmasinin tzerine koyun, tuz ve karabiber dokun.

Hindi g6gsinln ortasina dolguyu bir kasik yardimiyla yayin. Ardindan tim malzemeleri rulo haline getirin.
Ruloyu uglarinda ve ortasindan birlestirin.

Izgara sisini hindi g6gsiinlin ortasina gegirin. Catallari sabitleme aparattan yardimiyla sabitleyin ve sisi Povver
AirFryer Multi-Fundiona yerlestirin.

Izgara digmesine basin ve zamanlayiclyi 45 dakikaya ayarlayin.

Orta sicakligi 70C ulastiginda hindi hazirdir.

Kizarmig kuskonmaz ile servis yapin.
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