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PASTIRMALI YUMURTALI KREP

1 su bardagi un

1,5 su bardagi st

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

4 tath kasigi margarin
8 adet pastirma

4 adet yumurta

1 tatl kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

Krep malzemelerini robotta iyice ¢irpin yada ¢irpma teliyle putirlik kalmayincaya kadar ¢irpin. Hafif kizmig
tavaya 1 tath kasigi yag ile yaglayin orta boy kepge ile sag elinizle dékerken sol elinizde tavayi saga sola
yatirarak yaydirin. Kenarlardan hafif kizarinca hemen ¢evirin. Bu iglem 4 kez tekrarlanir. Hazir olan krepleri bir
tabaga alip sogumlarini bekleyin. Bir krebin ortasina yumurta kirin dolaptan yeni ¢cikmis olursa daha iyi olur
dagiimaz. Kirdiginiz yumurtanin iki yanina pastirmayi yerlestirin. Krebi mektup gibi dért kenarini ice dogru kivirin.
Isinmis (180 derece)firinda yumurtalar hafif pisene kadar tutun. Yaklasik 15 Dakika.
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