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PASTIRMALI YUMURTA

8 yumurta

150 gr (10 ¢orba kasigi) tereyagdi

250 gr pastirma (ince dilimlenmig)

2 blyuk domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlenerek kiiglik kugbasi dogranmig)
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Tereyagi orta boy bir sahanda, orta ateste eritiniz. Yag kizinca pastirma dilimlerini koyup, arasira gevirerek 2
dakika pisiriniz. Domates, tuz ve biberi ekleyip, arasira karistirarak 2-3 dakika daha, domatesler hafifce suyunu
¢cekene kadar pisirdikten sonra, bir kasikla sahanda yumurtalari alacak biyUkltkte 8 yuva yapiniz. Yumurtalari
yuvalara kirip, 3-4 dakika pisirdikten sonra, sahani atesten alarak, servis ediniz.
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