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PASTIRMALI YUMURTA

6 adet yumurta

400 gram sogan (4 adet)

80 gram tereyad! (dort corba kasig)
125 gram pastirma

yarim kahve fincani su

tuz

Bir tavaya tereyagi ve yarim ay seklinde dogranmig soganlari koyarak, hafif 6liinceye kadar, on dakika kadar
kavurunuz. Biraz tuz ilave edip, sogani tavaya yayiniz. Uzerine pastirmayi déseyip, su koyarak, tzerini kapakla
Ortintz. Soganlar suyunu ¢ekinceye kadar az hararetli ateste, on dakika kadar pisiriniz. Sonra, ¢atalla
yumurtalara yuva aginiz. Yumurtalar buralara kirarak, yine kapatip, dért dakika pisiriniz ve servis yapiniz.
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