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PASTIRMALI YUMURTA

4 adet Keskinoğlu yumurta
250 gr patates, soyulup küp şeklinde doğranmış
250 gr pastırma, parçalanmış
1 adet soğan, ince doğranmış
1 yemek kaşığı tereyağı
1 yemek kaşığı maydonoz, doğranmış
2 yemek kaşığı zeytinyağı
Tuz, karabiber

Patatesleri 5 dakika kaynattıktan sonra, suyunu süzüp bir kenarda beklemeye alınız- Pastırma ve soğanı tavada
5 dakika sote ettikten sonra, zeytinyağı, tereyağı ve patatesleri ekleyerek 10 dakika pişiriniz (sürekli çevirerek).
Tuz ve karabiberi serptikten sonra, yumurtaları kırarak 5 dakika daha pişiriniz. Maydonoz yaprakları ile
süsleyerek servis yapınız.

© lezzetler.com tarif no:31161 • adı:Pastırmalı Yumurta • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:05.04.2025 - 09:50

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pastirmali-yumurta-vt22524
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pastirmali-yumurta-31161.jpg
http://www.tcpdf.org

