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PASTIRMALI YUMURTA

Malzeme:

6 yumurta

2 orta boy sogan

2 iri domates

250 gr pastirma

1 1/2 bardak su

1 yemek kasigdi tereyadi
tuz

karabiber

1,5 bardak et suyu

1 yemek kasigi sirke
1 cay kasigi seker

Yapiligt:

1/2 yemek kasigi yagda, ¢ok ince dogranmis soganlari renk almayacak sekilde éldirin. Derince bir kabin en
altina soganlari dizin. Kabugu soyulmus, dilimlenmis domatesleri soganlarin tizerine yerlestirin. Pastirmalarin
¢emenlerini temizleyin, icinde bir buguk bardak su olan bir kaba koyup 5 dakika agir ateste kaynatin ve sonra
slizin. Bir kapta seker ve sirkeyi ¢irparak karistirin ve sogan, domateslerin tizerine gezdirin. Tuz ve karabiberini
koyun. Pastirma dilimlerini (izerine yerlestirin. llik et suyunu tizerine dokin. Kagigin ucuyla, iglerine yumurtalari
kirmak Gzere 6 bosluk agin. Yumurtalari bu bosluklara gelecek sekilde kirin. Uzeri kapali olarak hafif ateste
yumurta aklari pisinceye kadar tutun. Servise hazirlayin.
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