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PASTIRMALI YUMURTA

Tugrul Savkay

500 gr. pastirma

150 gr. tereyadi (10 ¢orba kasig)
5 adet yumurta

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

1/2 cay kasigi yenibahar

1/2 adet limon (suyu)

Pastirmayi orta (ne ¢ok ince zar gibi ne de kalin) incelikte dilimleyin. Tereyagini tavada eritin. Yag kizinca
pastirma dilimlerini tavaya yerlestirip, her iki yanini da kizartin.

Kizaran pastirma dilimlerini 5 porsiyon olarak kiimelendirip, Gzerlerine yumurtalar kirin. Tuzunu, biberini ve
yenibaharini serpip, yumurtalarn 3 dakika pisirin.

Pisen yumurtalar tabaklara aktarin, Gzerine limon suyu gezdirerek servis yapin.
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