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PASTIRMALI YUMURTA

4 adet yumurta

2 adet kuru sogan

2 adet domates (arzuya gore)
100 gram pastirma

1 cay bardagi su

1 yemek kagigi Uzum sirkesi
1 yemek kasigdi tereyadi
Kristal kaya tuzu

Karabiber

Soganlar piyazlik, domatesleri ise kip kip dograyin. Pastirma dilimlerini 3-4 pargaya bdlin. (Isterseniz
¢emenini ayiklayabilirsiniz). )

Genisge bir tavaya tereyagini koyun ve kisik ateste eritin. Uzerine soganlari ve pastirmalari koyup 2-3 dakika
soteleyin. Domatesleri de ilave edip 1-2 dakika daha soteleyin. Bir cay bardagi su ile sirkeyi karigtirip tavaya
ilave edin, kapagini kapatip kisik ateste kaynamaya birakin. Kaynamaya baglayinca 3-5 dakika kadar pisirin.
Tavadaki malzemelerin Uzerine tuz ve karabiber serpip, ortalarina dért tane kiiglk havuz agin. Buralara
yumurtalari kirin ve tavanin kapagini kapatip yumurtalarin aklari beyazlagincaya kadar pisirin.
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